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Geschmack von Hand und Herz
Dl g

Wir setzen auf:

Regionales, Saisonales & Qualitit

Sowohl in unserem Hofladen, als auch in unserer Friihstiicks- &
Getrinkekarte finden sich fast ausschliefflich heimische Produkte.
Es gibt Erdbeernektar statt Orangensaft, und Schnittlauch statt Avocado
am Brot. Gekocht wird bei uns mit Zutaten aus unserem Hofladen.

Regionaler & saisonaler Geschmack von Hand und Herz!

Schon, dass du da bist
¢ viel Spafs beim Genuss!

Hofladen & Kaffeehaus: DI-SA 8:00-18:00
Friithstiick: DI-SA 8:00-12:00

An Montagen, Sonntagen & Feiertagen geschlossen.

(")ffnungszeiten zur Erdbeersaison (ca. Mai & Juni):
Hofladen mit Erbeerverkauf: MO-SO 8:00-18:00
Kaffeehaus: DI-SA 8:00-18:00

Frithstiick: DI-SA 8:00-12:00
Gastronomie an SO, MO & Feiertagen geschlossen



FRUHSTUCK
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EINFACHES FRUHSTUCK 5,50€

; h | Du hast die Wahl aus: AG
€7 Ver SP recrer. « einem Gebickstiick (Semmel,

Korngebick oder ein Buttercroissant)

Unser Friihstiick besteht aus o cinem Aufstrich (hausgemachte
regionalen & saisonalen Zutaten Erdbeermarmelade, Marillenmarmelade
mit hoher Qualitit. oder Honig)

o dazu BIO Heumilchbutter aus Salzburg

Unsere Liebe zu heimischen Lebensmitteln von

osterreichischen Produzenten spiegelt sich auch BELEGTE BROTCHEN AH
bei unserem Friihstiick wieder. Bei uns kommt je nach Verfigbarkeit:
nur Saisonales & Regionales auf den Tisch von mit hausgemachten Topfenaufstrich 3,90€
Produzenten, die viel Wert auf Nachhaltigkeit mit BIO Kise von Fam. Pétzelsberger 4,50€
& Qualitit legen. Statt dem klassischen mit Landschinken von Fam. Neumayer 4,80€
Stamper]l  Orangensaft, gibt's bei uns mit gebeizter Lachsforelle vom Thorhof 5,00€
Erdbeernektar aus Bauernspeiserdbeeren zum
Frithstiick dazu. GEFULLTES WECKERL 4,90€
mit Landschinken und/oder Salzburger AH
Geschmack von Hand und Herz BIO Kise sowie mit saisonalem Gemiise
oo
v BAUERNSPEIS GEMUSESTICKS 4,50€
saisonale Gemiisesticks mit einer H
] B hausgemachten Topfensauerrahm Dip

Wir bereiten unser Frithstiick zum Grof3teil aus

VEGANES FRUHSTUCK 8,00€

Produkten aus unserem Hofladen zu. Du kannst i RO i

dir also dein Bauernspeis Frithstiick auch . pE !
von der Bickerei Soser mit hausgemachten

| nachhause holen.

Hummus, hausgemachten Melanzani

Aufstrich und dazu saisonale Gemiisesticks

EXTRAS

Portion BIO Heumilchbutter 2,00€
Portion Marmelade oder Honig 2,00€
Weiches BIO Ei 2,00€
Gebickstiick 2,00€
eine Scheibe BIO Roggenbrot 1,50€
eine Scheibe BIO Josephbrot 2,00€
Portion hausgemachter Hummus 2,50€

Aufpreis pro glutenfreies Geback 1,00€



FRUHSTUCK

GEMISCHTES FRUHSTUCK 15,00€
eine Semmel & ein Korngebick von der Bickerei Soser, dazu ein weiches BIO Ei, ACGH
Landschinken von der Fleischerei Neumayer, Gouda von Salzburg Milch, BIO

Heumilchbutter aus Salzburg, hausgemachte Erdbeermarmelade & eine Schale mit cremigen

Naturjoghurt vom Milchhof Lang mit BIO Knuspermiisli vom Biohof Koch

PIKANTES FRUHSTUCK 16,50€
eine Semmel & ein Korngebick von der Bickerei Soser, Landschinken von der Fleischerei ACGHL
Neumayer, BIO Haussalami vom Hollerschmid, BIO Heumilchbutter, die deftige Alpenperle

(BIO Kise aus Salzburg), saisonales Gemiise, ein weiches BIO Ei & hausgemachter

Topfenaufstrich mit Topfen vom Milchhof Lang

VEGETARISCHES FRUHSTUCK 15,50€
eine Semmel & ein Korngebick von der Bickerei Soser, hausgemachter Topfenaufstrich, ACGH
BIO Heumilchbutter, BIO Hiittenkise, BIO Alpenperle von der Kiserei Potzelsberger sowie

Gouda von Salzburg Milch, saisonales Gemiise und ein weiches BIO Ei

SCHNITTLAUCHBROT & WEICHES EI 7,50€ %
zwei Scheiben BIO Roggenbrot von der ACH € Bayey,, speis K
Bickerei Soser mit BIO Heumilchbutter, wsiker

Schnittlauch und einem weichen BIO Ei

EIERSPEIS 8,00€

eine Eierspeis aus drei Eiern mit BIO Joseph Brot & mit saisonalen Gemiise e
= optional zusitzlich untergemischt Landschinken von der Fleischerei Neumayer +2,50
EGGS BENEDICT 7,50€
eine Scheibe getoastetes Bauernbrot von der Bickerei Sser mit hausgemachten ACFGLM
Topfenaufstrich, einem pochierten Ei, Sauce Hollandaise und saisonalem Gemiise
= optional mit gebratenen Landschinken von der Fleischerei Neumayer +2,50
=> optional mit gebeizter Lachsforelle vom Thorhof +3,00

9% A S
Regionalitiit schmecken & ¢

geniefSen mit gutem Gewissen!




FRUHSTUCK

G
Die siifse Seite des Lebens:

SUSSES FRUHSTUCK 12,00€ Unsere Biicker:
eine Semmel & ein Buttercroissant von der AGH BACKEREI SOSER aus Probstdorf

Bickerei Soser, dazu eine BIO eine kleine Familien Bickerei aus der
Heumilchbutter aus Salzburg, hausgemachte Region. Beliefert uns tiglich mit frischen
Erdbeermarmelade aus Bauernspeiserdbeeren, Gebick.

Honig von der Imkerei Rauter, eine Schale
JOSEPH BROT aus dem Waldviertel

cremiges Naturjoghurt vom Milchhof Lang e St e
ompromissios enrlic . Josep rot

mit BIO Knuspermiisli vom Biohof Koch

T e L S Obs setzt auf Qualitit, regionale Rohstoffe und

| verzichtet ginzlich auf Zusatzstoffe.
WAFFELN ;
1 Stiick oder 2 Stiick 7,50€ / 13,00€
Belgische Waffeln aus feinstem Waldviertler Mehl von Fam. Mendlig mit Schokosofie ACGH

und/oder hausgemachter Erdbeersofle und Schlagobers.

= optional mit Vanilleeis vom Eissalon Isola Bella aus Gr. Enzersdorf +1,00€

NATURJOGHURT MIT BIO MUSLI 8,00€
cremiges Naturjoghurt vom Milchhof Lang aus Pillichsdorf mit BIO Knuspermiisli vom Biohof Koch, AGH

etwas Honig von der Imkerei Rauter und saisonales Obst

MILCHREIS 8,00€
aus steirischen Rundkornreis von so frohlich Reis mit Vollmilch vom Milchhof Krammer aus GH
Wolfsthal, Mandelsplitter, Schokostiickchen und mit saisonalen Obst

= entweder mit Zimt oder Schokolade

fiir den kleinen Hunger:

Zimt Mini Miisli 4,90€
Waldviertler Zimt Minis von Fam. Mendlig mit Vollmilch vom Milchhof Krammer aus Wolfsthal AH
HAUSGEMACHTE H crzen sem P fé b /un ,

MEHLSPEISEN &

...nach Oma’s Rezepten! P

Unsere Mehlspeisen werden hausgemacht und die A ... glutenhaltiges Getreide G ... Milch
Auswahl reicht von Kardinalschnitten iiber CIlh IR o i
Punschkrapferl bis hin zum Apfelstrudel. Am besten B gy e e

einen Blick in die Vitrine im Hofladen werfen um F ... Sojabohnen M SanE

zu sehauen was es grad so gibt!
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